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restaurantLA CARTE

 P L A T S  V É G É T A R I E N S

E N T R É E S  | STARTERS

O E U F  M O L L E T  C R O U S T I L L A N T,  M O U S S E U X  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  &   16.00
J U S  C O R S É      
CRISPY SOFT-BOILED EGG, MASHED POTATO & FULL-BODIED JUS 

S A L A D E  D E  S O T- L ’ Y- L A I S S E  26.00
M E S C L U N ,  S O T - L ’ Y - L A I S S E ,  P I G N O N S  D E  P I N ,  P O M M E S  D E  T E R R E ,  T O M A T E S  C E R I S E S  &  H U I L E  D E  N O I S E T T E S
SALAD, CHICKEN OYSTER, PINE NUTS, POTATOES, CHERRY TOMATOES & HAZELNUT OIL

P O K E  B O W L  D E  T H O N  M A R I N É  26.00
Q U I N O A ,  P O U S S E S  D E  S O J A ,  W A K A M E ,  C O N C O M B R E ,  S A U C E  S O J A  &  S É S A M E
POKE BOWL WITH MARINATED TUNA, QUINOA, BEAN SPROUTS, WAKAME, CUCUMBER, SOY & SESAME SAUCE

S A L A D E  C É S A R  26.00
Œ U F  M O L L E T ,  P O U L E T  G R I L L É ,  S U C R I N E ,  T O M A T E S  C O N F I T E S ,  C H I P S  D E  G R A N A  P A D A N O ,  B A C O N
CAESAR SALAD - SOFT BOILED EGGS, GRILLED CHICKEN, SUCRINE SALAD, 
CANDIED TOMATOES, GRANA PADANO CRISPS, BACON

TA R TA R E  D E  B Œ U F  FA Ç O N  A S I AT I Q U E  &  S A L A D E  29.00
C O R I A N D R E ,  P I M E N T ,  É C H A L O T E S ,  S O J A ,  S É S A M E  &  G I N G E M B R E
ASIAN-STYLE BEEF TARTARE, CORIANDER, CHILLI ,  SHALLOTS, SOY, SESAME & GINGER

V I A N D E S  | MEAT

B R O C H E T T E  D E  P O U L E T  A U  S AT É ,  P O M M E S  D A U P H I N E S  D U  C H E F   26.00
&  L É G U M E S  D U  M A R C H É
CHICKEN SKEWERS SATÉ STYLE, DAUPHINOISES POTATOES AND MARKET VEGETABLES

C H E E S E B U R G E R  C A M PA G N A R D  &  F R I T E S  27.00
C H È V R E ,  T O M A T E S ,  B A C O N ,  C O M P O T É E  D ’ O I G N O N S  &  S A L A D E
COUNTRY CHEESEBURGER: GOAT CHEESE, TOMATOES, BACON, ONION COMPOTE & SALAD

C L U B  S A N D W I C H  A U  P O U L E T  M A R I N É  C U R R Y,  F R I T E S  O U  S A L A D E  29.00
CHICKEN CLUB CURRY SANDWICH SERVED WITH FRENCH FRIES OR SALAD

E N T R E C Ô T E  PA R I S I E N N E  - 2 5 0  G - ,  P O M M E S  G R E N A I L L E S  E N    41.00
P E R S I L L A D E  &  S A L A D E
PARISIAN ENTRECÔTE (250 GRAMS), SMALL POTATOES WITH PARSLEY & SALAD
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 P L A T S  V É G É T A R I E N S

SI VOUS PRÉSENTEZ UNE INTOLÉRANCE OU ALLERGIE À CERTAINS PRODUITS, NOUS VOUS REMERCIONS DE 
NOUS EN FAIRE PART À LA PRISE DE COMMANDE.

IF YOU SUFFER FROM A FOOD ALLERGY OR INTOLERANCE, PLEASE LET US KNOW.

TOUS NOS PRIX SONT EN CHF, TVA INCLUSE. 
ALL OUR PRICES ARE IN CHF, VAT INCLUDED.

P O I S S O N S  | FISH

P O U L P E  D E  R O C H E  « A  L A G A R E I R O »    27.00
ROCK OCTOPUS «A LAGAREIRO»

D O S  D E  S A U M O N  C O N F I T,  L É G U M E S  W O K ,  S A U C E   29.00
T E R I YA K I  &  R I Z  A U X  S É S A M E S 
SALMON FILLET, WOK VEGETABLES, TERIYAKI SAUCE & SESAME RICE

P Â T E S  &  R I S O T T O | PASTA & RISOTTO

TA G L I AT E L L E S  F R A Î C H E S  À  L A  N A P O L I TA I N E  23.00
FRESH TAGLIATELLE NEAPOLITAN STYLE

TA G L I AT E L L E S  F R A Î C H E S  À  L A  C A R B O N A R A  24.00
FRESH TAGLIATELLE WITH CARBONARA SAUCE

TA G L I AT E L L E S  F R A Î C H E S  A U X  C È P E S  25.00
FRESH TAGLIATELLE WITH CEP MUSHROOM SAUCE 

R I S O T T O  A U X  C È P E S  25.00
CEP MUSHROOM RISOTTO

D E S S E R T S  | DESSERTS

C A F É  G O U R M A N D  12.00
COFFEE WITH A SELECTION OF PASTRIES 

TA R T E  A U X  P O M M E S  &  G L A C E  A U  C A R A M E L  B E U R R E  S A L É   12.00
APPLE TART WITH SALTED BUTTER CARAMEL ICE CREAM 
 
M O E L L E U X  A U  C H O C O L AT  &  G L A C E  VA N I L L E  12.00
CHOCOLATE LAVA CAKE WITH VANILLA ICE CREAM

C R È M E  B R Û L É E  &  F R U I T S  D E  S A I S O N  12.00
CRÈME BRÛLÉE & SEASONAL FRUITS


