SUGGESTIONS

Lundi Monday

Parmentier de boeuf (Rl effiloché aux 0 Spiced pulled beef (*FRl parmentier,
épices, purée maison gratinée au Gruyere Homemade mashed potato gratinated with
& salade de mesclun Gruyeére & meclun salad
-
Mardi Tuesday
Filet de cabillaud (6RNOR) en crodite Herb-crusted cod fillet (CR-NOR) with

d’herbes, artichaut, pois chiches & feves @ Artichoke, chickpeas & broad beans

Mereredi Wednesday

Rigatoni (M) forestier, champignons, créme @ Forest-style rigatoni (") with mushrooms

de parmesan & huile d’herbes truffée 0 parmesan cream & truffle herb oil

Jeudi Thursday

Poulet (¢HFR) croustillant sauce soja & Crispy chicken (H-FR) with soy-honey
miel, riz parfumé, concombre, sauce, fragant rice, cucumber, sesame &

sésame & cébettes e Spring onions

Vendredi Friday

Filet de saumon (GR-FR) laqué au sirop o Maple-glazed salmon (SR-R) fillet, crunchy
d’érable, légumes croquants & vegetables, fragant quinoa

quinoa parfumé

Plat du jour 18.90

Main course of the day Prix en CHF & TVA (8.1%) incluse
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